Technisches Datenblatt

Produktmerkmale

Crépe-Backgerit elektrisch doppelt 2x d=35 cm 400 V

Modell SAP -Code 00006979

- Oberflachenfinish: emaillierter Guss
— Durchmesser der Gerate [MM]: 350
- Mindestvorrichtungstemperatur [° C]: 50

Maximale Geratetemperatur [° C]: 270
- Indikatoren: Betrieb und Heizen

- Standardausriistung fiir das Gerat: einschlief3lich
Holzzubehor - Bratenwender und Schaber

SAP -Code 00006979 Wird geladen 400V /3N -50 Hz
Netzbreite [MM] 760 Oberfldchenfinish emaillierter Guss
Nettentiefe [MM] 380 Durchmesser der Gerate [MM] 350

Nettohshe [MM] 190 :‘)":'r‘:t‘:srt‘[’?é']ri‘ht“"g“em' 50
Nettogewicht | kgl 29.10 g':r"ait':fl[? g]erstetem' 270

Power Electric [KW] 4.800
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Technisches Datenblatt REDFOX

Produkt Vorteile

Crépe-Backgerit elektrisch doppelt 2x d=35 cm 400 V

Modell SAP -Code 00006979

Strenge Version der Verkleidung
1 auBer der Platte

Nur Edelstahl, der fiir Lebensmittelkontakt
verwendet wird

- Absolut Edelstahl und nichtmagnetisches Design
widerstehen noch schwéachere Sduren, die die
Hygienestandards (HACCP) leichter zu fillen;
Einfache Wartung und Reinigung

Wald- und Heizlicht
2 Optische Option, um den Status des Gerdts zu Uberprifen

- Sofort erkennt der Bediener in dem Zustand, in dem
das Geréat ein/aus ist

Cast -Eire Emaille

3 Geeignetes Material fir Pfannkuchen

- Hohe Erhitze und nicht anhaltende Oberflache
der Pfannkuchenplatte gleichmaRige

Verteilung des Warmeverbots und gleichmaliig
vorbereiteten Pfannkuchen

Separate Kontrolle fiir einzelne Abschnitte

4 steuerbar

- Option, den derzeit nicht verwendeten Teil des
Pfannkuchens auszuschalten

2x Platte mit einem Durchmesser von 350 mm

5 grofSer Bratabschnitt

- Moglichkeit, groke Pfannkuchen gleichzeitig auf zwei
Platten mit grolierer Produktion und mehr Gewinn
zur gleichen Zeit zu machen

e-mail: rmg;
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Technisches Datenblatt

technische Parameter

Crépe-Backgerit elektrisch doppelt 2x d=35 cm 400 V

Modell SAP -Code

REDFOX

00006979
1. SAP -Code: 12. Material:
00006979 Edelstahl
2. Netzbreite [MM]: 13. Power Electric [KW]:
760 4.800
3. Nettentiefe [MM]: 14. Wird geladen:

380

400V /3N-50Hz

4, Nettohohe [MM]:

15.

Standardausriistung fiir das Gerat:

190 einschlieRlich Holzzubehor - Bratenwender und Schaber
5. Nettogewicht [ kg]: 16. Mindestvorrichtungstemperatur [° C]:
29.10 50
6. Bruttobreite [MM]: 17. Maximale Geratetemperatur [° C]:
430 270
7. Grobtiefe [MM]: 18. Schutz der Kontrollen:
810 IPX4
8. Bruttohohe [MM]: 19. Indikatoren:

240 Betrieb und Heizen
9. Bruttogewicht [kg]: 20. Verstellbare FiiBBe:
30.00 Ja
10. Geratetyp: 21. Oberflichenfinish:

Elektrisches Gerat

emaillierter Guss

11. Konstruktionstyp des Gerits:
Tischgerat
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22.

Durchmesser der Gerite [MM]:
350

e-mail: rm



